
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Bienenwachstücher bestehen aus Baumwolle, 

Bienenwachs, Kokosöl und Baumharz. Bienenwachs und 

Baumharz wirken antibakteriell und halten dadurch Obst 

und Gemüse länger frisch. 

Bienenwachstücher sind die umweltfreundliche Alternative 

zu Frischhalte- und Alufolie.  

Sie sind wieder verwendbar und bei sorgfältiger 

Verwendung und Reinigung lange haltbar. Dazu hier ein 

paar Tipps: 
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 Bienenwachstücher eignen sich besonders für die 

Aufbewahrung von Obst und Gemüse, zum 

Einpacken von Jausenbroten, zum Abdecken von 

Schüsseln und Gläser, etc. 

 Bei stark riechenden Lebensmittel, z.B. Zwiebel, 

jeweils immer dasselbe Tuch verwenden 

 Nicht für rohes Fleisch oder Fisch verwenden 

 Bienenwachstücher vertragen keine Wärme, Sonne, 

Mikrowelle, Geschirrspüler, etc. 

 Schonende Reinigung mit kaltem oder handwarmen 

Wasser; wenn notwendig, sehr wenig 

Geschirrspülmittel verwenden. Anschließend zur 

Gänze trocknen lassen, erst dann für die nächste 

Verwendung aufbewahren. 

 Aufbewahrung: trocken und vor Wärme geschützt; 

am besten in der Originalverpackung 

 Auffrischen und Desinfizieren: auf Backpapier bei 

max. 100 °C ca. 10 Minuten in das Backrohr legen 

 Nicht mehr verwenden: wenn das Tuch 

Verfärbungen, z.B. Schimmelflecken, aufweist 

 Entsorgung: kompostieren oder zerteilen und als 

Grillanzünder verwenden 

 


